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o restaurante Il Gâllo d,oro, o enó-
logo tr'rancisco Albuquerque e a
Câsa Barbeito foÌam premiados na
última sexta-feira pela revist. wt-
NE-Essência do únhq que tam-
bém elegeu a cidade do porto cono
Destino Gastronómico' do ano

Os prémios constarn de urna lista
de 12 relacionados com vinhos e
gastonomia e relativos ao ano tm-
terior, que foram entregues na noi-

.te de anteontem numa cerimónia
que teve lugar no porto, pemnte
cerca de 2OO conyidados, 

-

O'Il Gallo d'Oro' (Ilotel Cliff
Bay), único Íestaurante da Madeira
a apÍes€ntar uma esÍela Michellin"
recebeu o prérnio de .RestauÍânê

Gastronómico do Ano'. O salardão
foi recebido no local pelo CÍeffxe-
cutivo do restaurânte, Benoit
Sinúon qug na sua página do Fa-
cebook fez ques6o de partilhar. a
honra e daÌ "parúéns à equipd'.
"Tenho müto orguiho!,', escreveu,-aproveitando 

ainda paia agradecer
ao gmpo Pori-o Baypor acreditar na
paixão da equipa do Il Gallo d'Oro
pela gãstronomia"

\osa

Já a casa Barbeito (çe concorria
ta+bém na categoría de melhor ú-

Nos vinhos, a revista entendeu
distinguir também a empresa Mu-
xagât (?rodutoÍ Revelação do
Ano', Douro) e pedro -Camaz

('Sommelier do ÁÌro,, Êotel Ritz
Lisboa). Já os restantes premiados
pela WÌNE nÂ área gastonómica
ioram vítor Matos (thefe de co_
zinha do Aao', Largo do pâço - Casa
da Calçad4 AmaÌânte), ; Dop (
Restaur&Ìte com Melhor Servico
de vinhos', Porto). Refira-se ainàa
que, nesta última câtegori4 havia
um candidato da Madeira, nomea-
damente o restaurante Chalet Vi-
centd.

A Quinta do Noval, que teve o
melhor vinìo de 20rg é o .!rodu-
tor mais independente e si4gular
entre os cinco grandes nomes do
vinho do Porto", refere aquela ou-
blicaçãq salientandq ri"ãa q"u o
vinho distinguido tem um oerÊl

'rLçArJ.OD'ORO;O
ENOI,OGOFR"ANCISCO
ALBUQUTÀQI]EEA
CASABARBEITO
FORÁMPREMIADOS

"elegante, fresco e denso,'.
O Porto venceu o prémio Destino

Gastronómico de 2Ol3 graças ao
seu'tosmopoìitismct' e ao cr€sce[-
te númem de turistai que o procu-
rar! anuito interessados" emdes-
cobrir a sua gastronomia e os ü-
nhos disponÍveis; expÌica a revista
W-me.

O presidente da emoresa
Symington f'amily Estates; paul
SymiDgton, e o crítico gasnonó-
mico do semanário .ExDresso,-

José Quitériq foran considera:
dos 'Personalidade do Ano'. no
Yinho e na gâstronomi4 respecti-
vamente.

. A l{inejustifica aeleição de ?aul
Symin$or com os ,{ortes investi-
mentos que a familia Symingtoa o' principaì grupo de Vinho do porto.

' realizou no ultimo ano,',

I úo de 2013 com o viúo tsarbeito' 
Mâie Manuela4o anos-Malvasia), re-
cebeu o prémio de ?rodutor doAno'.

Finaìrnente, Francisco AÌbuquer-
qug da Madeira Wine Companv. foi
escolhido como Tnólogo âo lúo'.
N-a acibuição deste ultimo galar-
oâo, ÌoriÌm recordados os.brémios
e elogios sucessivos" qr," Alibuqu"r-
que tem recebido lelo seu trâba-
lho com vinhos fortifcados, quando
os vinhos que produz, cuida é acari-
rtha nas caves da Madeira Wine
mostram umagrandiosidade e luci-
dez contínua". Para a organizaçãq'Trancisco Albuquerque é um não
só dos grandes enólogãs da Madei-
ra como também um dos qandes
cuidadores dos vinhos do oúsado."

Jose Quitério é um.'precuÍsor nâ
crítica regular de reshurantes na
imprensa portuguesa, bem como
?esquisador e defensor da cozi-
nha tradicional portuguesa '.

Pela prirneira vez" hoqve um pré-
mio para a ?ersonalidade do Àno
no Brasil', têndo a escolha recaído
em Manuel Chicau, da distribuido-
m'AdegaAlentejima', que jâ.bpera
um pouco por todo o Brasil e reprc-
senta afuunus das rnris emblemáti-
cas marcas de vinhos
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